Slovenska kronika, 11.3.2008


Naslov: SEVNIŠKA SALAMIADA

Napoved za  voditelja:

Včeraj je bil dan 40. mučenikov, ki mu nekateri pravijo kar moški Dan žena. Na ta dan Društvo salamarjev iz Sevnice že vse od leta 1962 pripravlja salamiado, letos je bila tako že 47. To je največje in najstarejše ocenjevanje domačih salam pri nas, zato upravičeno nosi ime Mati salamiad. Ima pa ta salamiada še eno posebnost, na ta dan je namreč predstavnicam ženskega spola vstop v staro trško gostilno Vrtovšek, kjer salamiada poteka, prepovedan.

T- Iz Sevnice GORAN ROVAN /
X- Snemalec Jože Grajžl /

Letos je morala ocenjevalna komisija oceniti kar 107 vzorcev domačih salam, ki pa zaradi mile zime vse še niso povsem dozorele.

T- STANE KRNC
X- predsednik Društva salamarjev Sevnica

Kvaliteta, kakor mi zatrjujejo…

…stvar urejena.

Zmagovalec letošnje salamiade je postal Stane Felicijan iz Šmarčne, ki mu bo to dobra popotnica za v bodoče, saj namerava odpreti gostilno. In kakšen je njegov recept za dobro salamo?

T- STANE FELICIJAN /
X- zmagovalec sevniške salamiade / 

Kvalitetno meso mora bit…

…tak kuker je.

Stalnica sevniške salamiade zadnjih osem let so tudi klobasarji iz madžarske Bekescsabe, ki s svojimi pikantnimi klobasami ne tekmujejo. Kako pa jih izdelujejo?

T- ZOLTAN UHRIN /
X- Klobasarsko društvo Bekescsaba

Izjava v madžarščini, potreben prevod!!!

Nenapisano pravilo sevniške salamiade, ki pa se ga vseskozi striktno držijo, je tudi to, da je ženskam vstop prepovedan. Sicer ne povsem, lahko so prisotne, če vsakemu omizju naročijo in tudi plačajo štefan cvička. Takšnih, ki bi si to upale, pa doslej še ni bilo.

T- STANE KRNC
X- predsednik Društva salamarjev Sevnica

Ostajamo pri tradiciji…

…še 500 žensk.

Zgledu sevniških salamarjev so zadnja leta sledili širom po Sloveniji. Zato je ocenjevanj domačih salam vse več. Finale slovenskih salamiad pa bo letos maja v Šentjanžu na Dolenjskem.

